DEL 27 DE FEBRERO
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ERMITA

MADRE DE DIOS
RESTAURANTE & EVENTOS

AL 8 DE MARZO

2026

Jornadas gastrenomicas en el renacimients

CBEDS

entrantes

Rinran de bacalao con pulpo frito y polvo de aceituna negra

Rollito de pasta relleno de escabeche de perdiz y salsa de mostaza antigua

Tosta brioche con lomo de orza y base de crema de pimiento caramelizado

Risotto de esparragos y setas con nube de parmesano

Falso ochio de rabo de toro con crema fria de piparra y encurtidos

?rir@er platoe

Trucha en escabeche con verduras y chalotas al Pedro Ximénez

Segundoe plate

Ragout de ciervo en su salsa sobre rosti de patata

rPostre

Virolo sobre espejo de crema de vainilla, helado de miel

de cana y virutas de chocolate blanco

PRECIO:40€
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RESERVAS EN:
654585725

WWW.ERMITAMADREDEDIOS.COM
(RESERVA ON LINE)

Camino Madre de Dios s/n - Ubeda (Jaén)
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SERVICIO DE TRANSPORTE
IDA'Y VUELTA GRATUITO

(BAJO RESERVA Y DISPONIBILIDAD)
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*Menu sujeto a disponibilidad, si no es
reservado con antelacion. Sélo se sirve
en mesas completas con el mismo menu. v o e
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